Entrée-Plat-Dessert 39€
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Foie gras de canard mi-cuit, chutney aux airelles
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Ballotine du Blanchot aux champignons des bois
4l
Croustillant de chevre et figues espuma balsamique

Les plats

Paleron de veau(cuisson basse température)
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Thon blanc grillé ,vinaigrette soja et aromates

¢
Papillotte du jour

Los degserts

Brownies aux pépites de chocolat blanc,caramel au beurre salé
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Millefeuille de crépes noix de coco au Malibu
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Douceur a la myrtille et sa glace

¢

SForfait boisson 18 euros par personne
(un kir,deux verres de vin,un cafe)
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